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REGULAMIN SZKOLNEGO KONKURSU
»Moje swigteczne dzieto z piernika”
DLA UCZNIOW KLAS GASTRONOMICZNYCH
Rok szkolny 2020/2021

. Postanowienia ogdlne

. Organizatorem Konkursu Kulinarnego dla Uczniow jest Zespot Szkét Ekonomiczno-

Chemicznych w Trzebini.

Konkurs jest konkursem szkolnym — konkurs przebiega w jednym etapie.
Konkurs skierowany jest do ucznidéw ksztatcgcych sie
w zawodzie - technik zywienia i ustug gastronomicznych.

. Tematyke i sposéb przeprowadzenia konkursu okreslit Zespét Przedmiotéw

Gastronomicznych w ZSECH w oparciu o obowigzujgcy program nauczania
w zakresie przedmiotdow:

» technologia gastronomiczna

» pracownia gastronomiczna

Temat konkursu : ,,Moje swigteczne dzieto z piernika”
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. Warunki uczestnictwa

Przystgpienie do konkursu nastepuje poprzez zapoznanie sie z regulaminem,
wypetnienie formularza zgtoszeniowego

Formularz zgtoszeniowy wypetnia sie po przez link ponizej

ZGtOSZENIE DO KONKURSU

Ostateczny termin przesytania zgtoszen uptywa w dniu 10.12.2020r .
Ostateczny termin nadsytania prac - 16.12.2020r.

Gtosowanie o NAGRODE PUBLICZNOSCI odbedzie sie w dniach 17.12.2020 -
19.12.2020r.

Ogtoszenie wynikow przez Jury - 20.12.2020r. na stronie szkoty oraz Facebooku
szkoty.

il. Przebieg konkursu
Przebieg konkursu nadzoruje, oraz dokonuje oceny przygotowanych wypiekéw Komisja

sktadajaca sie z nauczycieli przedmiotdw gastronomicznych.

Cze$¢ praktyczna obejmuje jedno zadanie: Sporzgdzenie wypieku Swigtecznego z ciasta
piernikowego.
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https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=2SHKNUkj6EaUo64DeDOql2cSB6Odr8tFhqUxnwIAIwBUQTZNSTM0TFYzMVFCMEhERkUzSjdOVlhaSy4u&fbclid=IwAR2WtGrd0FUWchBNTeuMqYzFe2Hw_X_NKY_X9EiABvbaNB0dTxyBHxg_jyw
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Uczestnicy konkursu pracujg w domu dokumentujgc etapy powstawania wyrobu (
zdjecia pokazujace osobe podczas wykonywania czynnosci, potwierdzajace faktyczne
wykonywanie czynnosci zwigzanych z sporzadzeniem ciasta piernikowego, wypieku,
dekoracji. )

i 8 A A L L L L8 L L e e e e

w

hw

Uczestnicy prezentujg wyrdb przez zrobienie i wystanie zdje¢ w sposéb estetyczny, do
wyrobu dotaczaja przepis ze szczegétowym sposobem wykonania. ( min. 2 zdjecia ).

Przepis oraz zdjecia nalezy przesta¢ na adres mailowy konkurs.zsech@gmail.com w
temacie wpisujac IMIE_ NAZWIKO_ KLASE.

Kazdy uczestnik bierze réwniez automatycznie udziat w plebiscycie o NAGRODE
PUBLICZNOSCI, plebiscyt bedzie odbywat sie po przez glosowanie na stronie
internetowe] szkoty lub Facebook’u szkoty. Informacja bedzie podana spotecznosci
szkolnej do wiadomosci po przez dziennik elektroniczny. Gtosowanie bedzie trwato od
17.12.2020 - 19.12.2020r., nagrode publicznosci wygrywa jedna osoba, ktéra zdobyta
najwiekszg ilos¢ gtoséw.

Kazdy uczestnik konkursu otrzymuje ocene celujgcg z aktywnosci na zajeciach
praktycznych.

Kryteria oceniania przebiegu konkursu

Ocena czesci praktycznej — 30 pkt. w tym:

>

>
>
>

organizacja stanowiska pracy, czystosé 0 - 10 pkt. (ocena z
dotgczonej dokumentac;ji)

wybor potrawy 0 -5 pkt.

dobodr surowcow 0 -5 pkt.

wyglad, kompozycja wyrobu 0 - 10 pkt.

Wyniki konkursu zostang ogtoszone po zakonczeniu konkursu, a Komisja podejmie
decyzje o rozdziale nagréd.

Decyzje Komisji Konkursowej sg ostateczne i nie przystuguje od nich odwotanie

Z posiedzenia Komisji Konkursowej zostanie sporzgdzony protokot.

W konkursie przewidziane sg nagrody rzeczowe w postaci drobnego sprzetu
gastronomicznego dla uczestnikdéw ktdrzy zdobyli |1, 11, [ll miejsce oraz Nagroda
publicznosci.

Wszelkich dodatkowych informacji udzielajg nauczyciele przedmiotéw gastronomicznych.

Mgr inz. Dorota Suruto
Mgr inz. Joanna Kulawik
Megr inz. Krzysztof WozZniak
Inz. Dariusz tetowski
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